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Nato tra antiche spezierie e monasteri tra XVII e XVIII secolo, il Bitter era in 
origine un vigore d’erbe e radici, eletto per le sue virtù risolte. 

La nostra ricetta si lega all’Alchermes, predecessore del bitter e illustre elisir 
dei Medici da cui abbiamo ereditato alcune botaniche e la storica tintura di 
cocciniglia. Il risultato è un rosso vivido e un'omaggio all'antica sapienza 
toscana reinterpretato in un sorso di rara e inedita freschezza.



Categoria: Bitter artigianale

Origine: Cortona (Toscana)

Composizione:
Un blend profondo di radici e 
cortecce tra cui genziana, assenzio 
maggiore, rabarbaro, china ed 
angelica. Infuso di agrumi e spezie 
fra cui scorze di arancia e limone, 
cannella,  chiodi di garofano, 
coriandolo e cardamomo.

Naso
Vibrante e dinamico.
L’apertura è dominata dalla 
freschezza degli agrumi, dove 
spicca l’arancia. Rapidamente 
emergono le note calde della 
cannella e del cardamomo, 
che sfumano in un bouquet 
erbaceo e terroso tipico delle 
radici o�cinali.

Palato
L'ingresso è fresco, agrumato e 
leggermente speziato; la dolcezza 
dell'arancia è immediatamente 
bilanciata dalla struttura verticale 
della china e del rabarbaro. Il corpo 
è asciutto, con una nota amaricante 
che evolve ad ogni sorso.

Finale
Lungo, amaro e aristocratico.
La chiusura è dominata dalla 
genziana e dall'assenzio, che 
puliscono perfettamente il palato. Il 
retrogusto è caratterizzato da una 
persistenza agrumata che si fonde 
con l'amaro lasciando una 
sensazione di pulizia e freschezza.

Pro�lo sensoriale
Colore: rosso rubino intenso, 
limpido e brillante.
Aroma principale: agrumi freschi e 
spezie.
Persistenza: fresca, con un �nale 
amaricante nobile e persistente.

Come degustarlo
In miscelazione: il cuore ideale per 
un Negroni Toscano o per un 
Americano di carattere
Spriz d’autore: con bollicine e una 
scorza di arancia per un aperitivo 
fresco e dissetante
Liscio: on the rocks, con una fetta 
d'arancia rossa, per apprezzarne 
tutte le componenti botaniche.
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